
หลกัสูตรท้องถิ่น  การทาํปลาร้าแจ่วบอง 

เวลาเรียน  10   ช่ัวโมง 

 

หลกัการ จุดมุ่งหมาย เนือ้หารายวชิา จํานวน

ช่ัวโมง 

ส่ือ / อุปกรณ์ วธีิสอน / 

กจิกรรม 

ประเมินผล 

1. เป็นหลกัสูตรท่ี

มุ่งใหผู้เ้รียนมีการ

พฒันาความรู้ 

ความเขา้ใจ

ตลอดจนเกิด

ทกัษะดา้นอาชีพ

แก่ประชาชน และ

ผูส้นใจทัว่ไป   

พฒันาเป็นอาชีพ

แลว้มีการ

ปรับปรุงใหดี้ข้ึน

เร่ือยๆ 

2. เป็นหลกัสูตรท่ี

มีเน้ือหาสาระจบ

ในตวัและผูเ้รียน

สามารถนาํผลการ

เรียนไปเทียบโอน

หน่วยการเรียนได ้

1.  สามารถบอก

ขั้นตอนและ

อุปกรณ์การทาํ

ปลาร้าแจ่วบอง

ได ้

2.  อธิบายการ

ขั้นตอนการทาํ

ปลาร้าแจ่วบอง

ได ้

3.  สามารถ

จดัทาํบญัชี

ครัวเรือนได ้

4.  สามารถ

บริหารจดัการ

ตลาดได ้

 

1.  ความหมายของ

ปลาร้าแจ่วบอง 

2. ขั้นตอนการทาํ

ปลาร้าแจ่วบอง  

   2.1. วธีิทาํปลาร้า

แจ่วบอง 

   2.2  การเตรียม

อุปกรณ์ในการทาํ

ปลาร้าแจ่วบอง 

   2.3 การบรรจุภณัฑ ์

3.  การตลาดและการ

ทาํบญัชีครัวเรือน 

1 

 

7 

 

 

 

 

 

 

 

2 

 

 

 

 

1.เอกสาร 

2.วสัดุอุปกรณ์

ในการทาํปลา

ร้าแจ่วบอง เช่น 

ปลาร้าสบั  ข่า 

ตะไคร้ หวัหอม 

กระเทียม ใบ

มะกดุ พริกป่น  

 

- ศึกษา

เอกสาร 

-  อธิบาย 

-  สาธิต 

-  ลงมือ

ปฏิบติัจริง 

-  การ

สอบถาม 

-  การ

นาํไปใช้

ประโยชน ์

 

1.  การสงัเกต 
2.  การฝึก

ปฏิบติัและ

ตรวจช้ินงาน 
3.  การ

สมัภาษณ์ 

 

 


