
หลกัสูตรการท าขนมไทย  
 
ความเป็นมา 
 การจดัการศึกษาอาชีพในปัจจุบนัมีความส าคญัมาก เพราะจะเป็นการพฒันาประชากรของประเทศ

ให ้มีความรู้ ความสามารถและทกัษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแกปั้ญหาการวา่งงานและส่งเสริมความ

เขม้แข็งให้แก่เศรษฐกิจชุมชน ซ่ึงกระทรวงศึกษาธิการไดก้ าหนดยทุธศาสตร์ 2555 ภายใตก้รอบเวลา 2 ปี ท่ี

จะพฒันา 5 ศกัยภาพของพื้นท่ีใน 5 กลุ่มอาชีพใหม่ ใหส้ามารถแข่งขนัไดใ้น 5 ภูมิภาคหลกัของโลก “รู้เขา รู้

เรา เท่าทัน เพื่อแข่งขันได้ในเวทีโลก” ตลอดจนก าหนดภารกิจท่ีจะยกระดับการจัดการศึกษาเพื่อเพิ่ม

ศกัยภาพและขีดความ สามารถให้ประชาชนไดมี้อาชีพท่ีสามารถสร้างรายได ้ท่ีมัน่คง  โดยเน้นการบูรณา

การให้สอดคลอ้งกบัศกัยภาพดา้นต่างๆ มุ่งพฒันาคนไทยให้ไดรั้บการศึกษาเพื่อพฒันาอาชีพและการมีงาน

ท าอย่างมี คุณภาพ  ทั่วถึงและเท่าเทียมกัน ประชาชนมีรายได้มั่นคง มั่งคั่ง และมีงานท าอย่างย ัง่ยืน มี

ความสามารถเชิงการแข่งขนัทั้งในระดบัภูมิภาคอาเซียนและระดบัสากล ซ่ึงจะเป็นการจดัการศึกษาตลอด

ชีวิตในรูปแบบใหม่ท่ีสร้างความมัน่คงใหแ้ก่ ประชาชนและประเทศชาติ. 

 สภาพสังคมปัจจุบนัมนุษยเ์ราไดรั้บผลกระทบจากการเปล่ียนแปลงในดา้นต่างๆ เช่นดา้นเศรษฐกิจ 

การเมือง สังคมและส่ิงแวดลอ้มเป็นอย่างมาก ประชากรมนุษยเ์พิ่มขึ้นเร่ือยๆ แต่ทรัพยากรธรรมชาติถูกใช้

ไปอย่างรวดเร็ว  และไม่เพียงพอกบัจ านวนประชากรท่ีเพิ่มขึ้นทุกมุมโลก  มนุษยจึ์งประสบปัญหาต่างๆ

ตามมามากมาย  โดยเฉพาะดา้นการด ารงชีพและชีวิตความเป็นอยูข่องประชาชน  นอกจากจะมีการประกอบ

อาชีพเพื่อเป็นการเล้ียงตัวเองและครอบครัวแล้ว  ยงัมีส่ิงท่ีถือว่าเป็นภาระหนักคืออาหารเพื่อบริโภค

ประจ าวนั  จึงจ าเป็นอยา่งยิง่ท่ีมนุษยเ์ราจะตอ้งสร้างขึ้นหรือหามาทดแทนโดยวิธีการต่างๆ เพื่อการอยูร่อด 

 ขนมไทย เป็นเอกลักษณ์ด้านวฒันธรรมประจ าชาติไทย มีความละเอียดอ่อนประณีตในการ

เลือกสรรวตัถุดิบ วิธีการท าท่ีพิถีพิถนั รสชาติอร่อยหอมหวาน สีสันสวยงาม รูปลกัษณ์ชวนรับประทาน และ

เป็นขนมท่ีมีความเก่ียวขอ้งกบัคนไทยมาแต่อดีตจนถึงปัจจุบัน การประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย เป็นอาชีพ

อิสระในการท ามาหากิน และสร้างรายไดใ้หก้บัตนเอง  

 
 
 
 
 
 



หลกัการของหลกัสูตร 
 1.  เป็นหลกัสูตรท่ีเนน้การจดัการศึกษาอาชีพเพื่อการมีงานท า ท่ีเนน้การบูรณาการเน้ือหาสาระ
ภาคทฤษฎีควบคู่ไปกบัการฝึกปฏิบติัจริง ผูเ้รียนสามารถน าความรู้และทกัษะไปประกอบอาชีพไดจ้ริงอยา่งมี
คุณภาพและมีคุณธรรมจริยธรรม 
 2.  เป็นหลกัสูตรท่ีเนน้การด าเนินงานร่วมกบัเครือข่าย สถานประกอบการ เพื่อประโยชน์ในการ
ประกอบอาชีพและการศึกษาดูงาน 
 3.  เป็นหลกัสูตรท่ีผูเ้รียนสามารถน าผลการเรียนรู้ไปเทียบโอนเขา้สู่หลกัสูตรการศึกษานอกระบบ
ระดบัการศึกษาขั้นพื้นฐาน พุทธศกัราช 2551 ในรายวิชาเลือกของสาระการประกอบอาชีพ 
 4.  เป็นหลกัสูตรท่ีเนน้การใชศ้กัยภาพ 5 ดา้นในการประกอบอาชีพ ไดแ้ก่ ศกัยภาพดา้นทรัพยากร 
ภูมิอากาศ ภูมิประเทศและท าเลท่ีตั้ง  ศิลปวฒันธรรมประเพณีและวิถีชีวิต  และดา้นทรัพยากรมนุษย ์
 
จุดหมาย 
 เพื่อใหผู้เ้รียนมีคุณลกัษณะดงัน้ี 

1. มีความรู้และทกัษะในการประกอบอาชีพ สามารถสร้างรายไดท่ี้มัน่คง มัง่คัง่ 
2. ตดัสินใจประกอบอาชีพใหส้อดคลอ้งกบัศกัยภาพของตนเอง ชุมชน สังคม และส่ิงแวดลอ้ม

อยา่งมีคุณธรรมจริยธรรม 
3. มีเจตคติท่ีดีในการประกอบอาชีพ 
4. มีความรู้ความเขา้ใจและฝึกทกัษะการบริหารจดัการในอาชีพไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ 
5. มีโครงการประกอบอาชีพเพื่อใชเ้ป็นแนวทางในการพฒันาอาชีพของตนเอง 

 
กลุ่มเป้าหมาย 
 มี 2 กลุ่มเป้าหมาย คือ 
 1.   ผูท่ี้ไม่มีอาชีพ 
 2.   ผูท่ี้มีอาชีพและตอ้งการพฒันาอาชีพ 
 
ระยะเวลา 
 จ านวน     33   ชัว่โมง 
 ภาคทฤษฎี    10     ชัว่โมง  
 ภาคปฏิบติั    23     ชัว่โมง  
 
 
 



โครงสร้างหลกัสูตร 
 1.  ช่องทางการประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย                

1.1  ความส าคญัในการประกอบอาชีพ 
1.2  ความเป็นไปไดใ้นการประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย 
1.3  แหล่งเรียนรู้การประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย 
1.4  การตดัสินใจเลือกประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย 

 2.  ทกัษะในการประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย   
2.1  การเตรียมวสัดุอุปกรณ์ท่ีใชใ้นการท าขนมไทย   
2.2  การท าขนมไทย จ านวน 6  ชนิด  
1.3  บรรจุภณัฑข์นมไทย 

 3.  การบริหารจดัการในการประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย   
3.1 การเลือกท าเลท่ีตั้งร้าน 
3.2 การจดัและตกแต่งหนา้ร้าน 
3.3  การคิดราคาตน้ทุนและการวิเคราะห์จุดคุม้ทุน 
3.4  การขาย 
3.5  การส่งเสริมการขาย  
3.6  การท าบญัชีร้านคา้อยา่งง่าย 

 4. โครงการประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย    
4.1  ความส าคญัของโครงการอาชีพ 
4.2  ประโยชน์ของโครงการอาชีพ 
4.3  องคป์ระกอบของโครงการอาชีพ 
 4.4  การเขียนโครงการอาชีพ 

 
การจัดกระบวนการเรียนรู้ 

1. การบรรยาย 
2. การสาธิต ทดลอง 
3. การศึกษาดูงาน 
4. การวิเคราะห์และสังเคราะห์บทเรียน 
5. การฝึกปฏิบติั 

 
 
 



ส่ือการเรียนรู้ 
1. ศึกษาจากเอกสาร / ใบความรู้ 
2. ศึกษาจากแหล่งเรียนรู้ในชุมชน / วิทยากร / ภูมิปัญญาทอ้งถ่ิน 

 
การวัดและประเมินผล 

1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหวา่งเรียนและจบหลกัสูตร 
2. การประเมินผลระหวา่งเรียนจากการปฏิบติังานท่ีมีคุณภาพเพียงพอ สามารถสร้างรายไดใ้หก้บัตนเอง  

ความส าเร็จของการปฏิบติัและจบหลกัสูตร 
 
การจบหลกัสูตร 
 1.  มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบติัตามหลกัสูตรไม่นอ้ยกวา่ร้อยละ 80  
 2.  มีผลการประเมินผา่นตลอดหลกัสูตร ไม่นอ้ยกวา่ร้อยละ 60 
 3.  มีผลงานผา่นการประเมินทดสอบท่ีมีคุณภาพตามหลกัเกณฑก์ารท าขนมไทย อยา่งนอ้ย 5 ชนิด 
 
เอกสารหลักฐานการศึกษา 
 1.  หลกัฐานการประเมินผล 
 2.  วุฒิบตัรออกโดยศูนยก์ารศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอธัยาศยัอ าเภอ / เขต 
 3.  ทะเบียนคุมวุฒิบตัร 
 
 
ลงช่ือ..................................................ผูเ้สนอโครงการ     ลงช่ือ...................................ผูเ้ห็นชอบโครงการ 
       (นางสาวสุธิศา  อุพลรัมย ์)                                             ( นายวชิรพงศ ์ วฒันพฒัน์จามร) 
               ครู กศน ต าบล                                                       หวัหนา้กลุ่มงานการศึกษาต่อเน่ือง 
 
 
                                           ลงช่ือ.................................................ผูอ้นุมติัโครงการ 
                                                          (นายณฐัพงษ ์ ทองหล่อ ) 
                                  ศูนยก์ารศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอธัยาศยัอ าเภอแคนดง 
 
  



รายละเอยีดโครงสร้างหลกัสูตรธุรกจิขนมไทย    
 

เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ช่ัวโมง 

ทฤษฏี ปฏิบัติ 

1. ช่องทางการประกอบอาชีพ
ธุรกจิขนมไทย  

 

เพื่อใหผู้เ้รียนบอกความส าคญัในการ
ประกอบอาชีพ 

1. ความส าคญัในการประกอบอาชีพ 
 

1. ใหผู้เ้รียนศึกษาเน้ือหาจากใบความรู้  เร่ือง
ความส าคญัในการประกอบอาชีพ 

2. ผูเ้รียนและวิทยากรร่วมสนทนา
แลกเปล่ียนขอ้มูลความคิดเห็น  

3. ผูเ้รียนสรุปความรู้ 

1 1 

 เพื่อใหผู้เ้รียนสามารถวิเคราะห์ความ
เป็นไปไดใ้นการประกอบอาชีพธุรกิจ
ขนมไทย 
 

2. ความเป็นไปไดใ้นการประกอบ
อาชีพธุรกิจขนมไทย 

2.1  การวิเคราะห์ตนเอง 
2.2  การวิเคราะห์ตลาด  
2.2  การลงทุน/แหล่งเงินทุน 
 

1. ใหผู้เ้รียนศึกษาเน้ือหาจากใบความรู้  เร่ือง
ความเป็นไปไดใ้นการประกอบอาชีพ
ธุรกิจขนมไทย 

2. ผูเ้รียนและวิทยากรร่วมสนทนา
แลกเปล่ียนขอ้มูลความคิดเห็น  

3. ใหผู้เ้รียนฝึกปฎิบติัวิเคราะห์ตนเอง  ตลาด 
และการลงทุน 

4. ผูเ้รียนสรุปความรู้ 

 1 

 เพื่อใหผู้เ้รียนสามารถวิเคราะห์ความ
เป็นไปไดใ้นการประกอบอาชีพธุรกิจ
ขนมไทย 

2. ความเป็นไปไดใ้นการประกอบ
อาชีพธุรกิจขนมไทย 

2.1  การวิเคราะห์ตนเอง 

1. ใหผู้เ้รียนศึกษาเน้ือหาจากใบความรู้  เร่ือง
ความเป็นไปไดใ้นการประกอบอาชีพ
ธุรกิจขนมไทย 

 1 



เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ช่ัวโมง 

ทฤษฏี ปฏิบัติ 
 2.2  การวิเคราะห์ตลาด  

2.2  การลงทุน/แหล่งเงินทุน 
 

2. ผูเ้รียนและวิทยากรร่วมสนทนา
แลกเปล่ียนขอ้มูลความคิดเห็น  

3. ใหผู้เ้รียนฝึกปฎิบติัวิเคราะห์ตนเอง  ตลาด 
และการลงทุน 

4. ผูเ้รียนสรุปความรู้ 
 1. เพื่อใหผู้เ้รียนบอกแหล่งเรียนรู้การ

ประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย 
2. เพื่อใหผู้เ้รียนไดแ้บบอยา่งการ
ประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย 

 
 

3. แหล่งเรียนรู้การประกอบอาชีพ
ธุรกิจขนมไทย 

   3.1  ร้านคา้ขนมไทยท่ีมีขายใน
ทอ้งตลาด 

3.1.1 ร้านคา้ขนมไทยแบบรถเขน็ 
     3.1.2 ร้านคา้ขนมไทยแบบมีหนา้
ร้าน 
   3.2  ผูป้ระกอบธุรกิจร้านขนมไทย
ท่ีประสบความส าเร็จ 

1. ใหผู้เ้รียนศึกษาแหล่งเรียนรู้การประกอบ
อาชีพธุรกิจขนมไทย   

      1.1 ศึกษาขอ้มูลจากเอกสาร ส่ือ
อิเลก็ทรอนิกส์ สถานประกอบการ ส่ือของ
จริง ส่ือบุคคลในชุมชน  
      1.2 ศึกษาดูงานร้านคา้ขนมไทยใน
ทอ้งตลาดจากสถานท่ีจริง 
       1.3 ศึกษาจากผูป้ระกอบธุรกิจร้านขนม
ไทยท่ีประสบความส าเร็จ 
2. ใหผู้เ้รียนสรุปองคค์วามรู้จากการศึกษา
แหล่งเรียนรู้  

 1 



เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ช่ัวโมง 

ทฤษฏี ปฏิบัติ 

 เพื่อใหผู้เ้รียนบอกทิศทางการประกอบ
อาชีพธุรกิจขนมไทยไดด้ว้ย
กระบวนการคิดเป็น 
 

ทิศทางการประกอบอาชีพธุรกิจขนม
ไทย 
 

1. วิทยากรและผูเ้รียนร่วมกนัวิเคราะห์ขอ้มูล
เก่ียวกบัการประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย 

2. การใชก้ระบวนการคิดเป็นก าหนดทิศ
ทางการประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย 

  

2.  ทักษะการประกอบอาชีพ
ธุรกจิขนมไทย       

      - การเตรียมอุปกรณ์ 
 
 
 
 

 
 
เพื่อใหผู้เ้รียนสามารถเลือกซ้ือวสัดุ
อุปกรณ์ไดอ้ยา่งมีคุณภาพ 

 
 
1. การเตรียมวสัดุอุปกรณ์ท่ีใชใ้นการ
ท าขนมไทย   

       1.1  วสัดุอุปกรณ์ท่ีใชใ้นการท า
ขนมไทย   
       1.2  งบประมาณในการจดัซ้ือ
วสัดุอุปกรณ์  
       1.3  สถานท่ีจ าหน่ายวสัดุ
อุปกรณ์ 

 
 
1. ใหผู้เ้รียนศึกษาเน้ือหาจากใบความรู้  เร่ือง
การเตรียมวสัดุอุปกรณ์ท่ีใชใ้นการท าขนม
ไทย   

2. วิทยากรอธิบายและสาธิตเก่ียวกบัวสัดุ
อุปกรณ์ท่ีใชใ้นการท าขนมไทย 

3. ผูเ้รียนและวิทยากรร่วมสนทนา
แลกเปล่ียนขอ้มูลความคิดเห็น  

4. ผูเ้รียนสรุปความรู้ 

 
 

1 

 
 

2 

  -  การท าขนมไทย 
 

1. เพื่อใหผู้เ้รียนสามารถบอกส่วนผสมของ
ขนม ทั้ง 6ชนิดได ้

2. เพื่อใหผู้เ้รียนสามารถบอกขั้นตอนการ
ท าขนมทั้ง 6ชนิดได ้

2. การท าขนมไทย จ านวน 6  ชนิด 
ประกอบดว้ย  วุน้กะทิ  ขนมหมอ้
แกง  ขนมชั้น เปียกปูน เมด็ขนุน ขา้ว
เหนียวสังขยา 

1. ใหผู้เ้รียนศึกษาเน้ือหาจากใบความรู้  เร่ือง
การท าขนมไทย จ านวน 6  ชนิด 

2. วิทยากรอธิบายและสาธิตเก่ียวกบัการท าขนม
ไทย จ านวน 6  ชนิด  
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เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ช่ัวโมง 
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3. เพื่อใหผู้เ้รียนสามารถท าขนมทั้ง 6 ชนิด
ได ้

4. เพื่อใหผู้เ้รียนสามารถวิเคราะห์
งบประมาณในการท าขนมทั้ง 6 ชนิดได ้

     2.1  ส่วนผสมของขนม จ านวน 6  
ชนิด 
      2.2  ขั้นตอนการท าขนม จ านวน 6  
ชนิด 
      2.3  งบประมาณการท าขนมจ านวน 
6 ชนิด 

3. ผูเ้รียนฝึกปฏิบติัการท าขนมไทย จ านวน 6  
ชนิด  

4. วิทยากรประเมินผลการท าขนมไทยของ
ผูเ้รียน 

   - การบรรจุภณัฑข์นมไทย 1. เพื่อใหผู้เ้รียนบอกความหมายของบรรจุ
ภณัฑไ์ด ้

2. เพื่อใหผู้เ้รียนบอกวสัดุท่ีใชบ้รรจุภณัฑ์
ขนมไทย 

3. เพื่อใหผู้เ้รียนสามารถบรรจุขนมไทยได ้
 

3. บรรจุภณัฑข์นมไทย 
      3.1  ความหมายของบรรจุภณัฑ ์ 
       3.2  วสัดุท่ีใชบ้รรจุภณัฑข์นมไทย 
       3.3 การบรรจุขนมไทย 

1. ใหผู้เ้รียนศึกษาเน้ือหาจากใบความรู้             
เร่ืองบรรจุภณัฑข์นมไทย 

2. วิทยากรอธิบายและสาธิตเก่ียวกบัการบรรจุ
ภณัฑข์นมไทย 

3. ผูเ้รียนฝึกปฏิบติัการบรรจุขนมไทย 
4. วิทยากรประเมินผลการบรรจุขนมไทยของ
ผูเ้รียน 
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เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ช่ัวโมง 
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3. การบริหารจัดการในการ
ประกอบอาชีพธุรกจิขนม
ไทย  

   - ท าเลท่ีตั้งร้าน 

 
 
 
เพื่อใหผู้เ้รียนสามารถเลือกท าเลท่ีตั้ง
ร้านคา้ท่ีเหมาะสมในการคา้ขายได ้

 
 
 
การเลือกท าเลท่ีตั้งร้าน 
     1. ความส าคญัของการเลือกท่ีตั้ง 
   2. หลกัเกณฑใ์นการเลือกท าเลท่ีตั้ง 

 
 
 
1. ใหผู้เ้รียนศึกษาเน้ือหาจากใบความรู้  เร่ือง
การหาท าเลท่ีตั้งร้าน 

2. ผูเ้รียนและวิทยากรร่วมสนทนา
แลกเปล่ียนขอ้มูลความคิดเห็น  

3. ผูเ้รียนสรุปความรู้    

 
1 
 
 

 
1 
 

 

   - การจดัและตกแต่งหนา้
ร้าน 

เพื่อใหผู้เ้รียนสามารถจดัและตก
แต่งหนา้ร้านใหมี้ความสะอาดและ
สวยงามได ้

 การจดัและตกแต่งหนา้ร้าน 
 

1. ใหผู้เ้รียนศึกษาเน้ือหาจากใบความรู้  เร่ือง
การจดัและตกแต่งหนา้ร้าน 

2. วิทยากรอธิบายและสาธิตการจดัและ
ตกแต่ง หนา้ร้าน  

3. ผูเ้รียนฝึกปฏิบติัจดัและตกแต่งหนา้ร้าน
แลว้ผูเ้รียนและวิทยากรร่วมสนทนา
แลกเปล่ียนขอ้มูลความคิดเห็น  

4. ผูเ้รียนสรุปความรู้    
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เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ช่ัวโมง 

ทฤษฏี ปฏิบัติ 
   - การคิดตน้ทุน และ
วิเคราะห์จุดคุม้ทุน 

เพื่อใหผู้เ้รียนสามารถคิดราคาตน้ทุน
ของธุรกิจขนมไทยแต่ละชนิดได ้

 การคิดราคาตน้ทุนและการวิเคราะห์
จุดคุม้ทุน 
   1. การคิดราคาตน้ทุน 
         -  ค่าวสัดุอุปกรณ์ขนมไทย 
          - ค่าส่วนผสมขนมไทย 
          - ค่าแรงงาน 
          -ค่าสาธารณูปโภค 
    2.  การวิเคราะห์จุดคุม้ทุน 

1. ใหผู้เ้รียนศึกษาเน้ือหาจากใบความรู้  เร่ือง
การคิดราคาตน้ทุนและการวิเคราะห์ดคุม้
ทุน 

2. วิทยากรอธิบายและสาธิตการคิดราคา
ตน้ทุนและการวิเคราะห์จุดคุม้ทุน 

3. ผูเ้รียนฝึกปฎิบติัการคิดราคาตน้ทุนและ
การวิเคราะห์จุดคุม้ทุนแลว้ผูเ้รียนและ
วิทยากรร่วมสนทนาแลกเปล่ียนขอ้มูล
ความคิดเห็น  

4. ผูเ้รียนสรุปความรู้    
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   - การขายขนมไทย เพื่อใหผู้เ้รียนบอกวิธีการขายของธุรกิจ
ขนมไทยได ้

 การขายขนมไทย 
 

1. ใหผู้เ้รียนศึกษาเน้ือหาจากใบความรู้  เร่ือง
การขาย 

2. ผูเ้รียนและวิทยากรร่วมสนทนา
แลกเปล่ียนขอ้มูลความคิดเห็น  

3. ผูเ้รียนสรุปความรู้    
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เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ช่ัวโมง 

ทฤษฏี ปฏิบัติ 
   - การส่งเสริมการขาย 

 
เพื่อใหผู้เ้รียนบอกวิธีการส่งเสริมการ
ขายขนมไทยได ้

การส่งเสริมการขาย  
1. ความหมายการส่งเสริมการขาย 
2. กลยทุธ์ส่งเสริมการขาย    

1. ใหผู้เ้รียนศึกษาเน้ือหาจากใบความรู้  เร่ือง
การส่งเสริมการขาย  

2. ผูเ้รียนและวิทยากรร่วมสนทนา
แลกเปล่ียนขอ้มูลความคิดเห็น  

3. ผูเ้รียนสรุปความรู้    
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   - การท าบญัชีร้านคา้ เพื่อใหผู้เ้รียนสามารถท าบญัชีร้านคา้
อยา่งง่ายได ้

การท าบญัชีร้านคา้อยา่งง่าย 1. ใหผู้เ้รียนศึกษาเน้ือหาจากใบความรู้  เร่ือง
การท าบญัชีร้านคา้อยา่งง่าย 

2. วิทยากรอธิบายและสาธิตการท าบญัชี
ร้านคา้อยา่งง่าย 

3. ผูเ้รียนฝึกปฏิบติัการท าบญัชีร้านคา้อยา่ง
ง่ายแลว้ผูเ้รียนและวิทยากรร่วมสนทนา
แลกเปล่ียนขอ้มูลความคิดเห็น  

4. ผูเ้รียนสรุปความรู้    

    1 

4. โครงการการประกอบ
อาชีพธุรกิจขนมไทย  

 

1. บอกความส าคญัของโครงการอาชีพ
ได ้
2. บอกประโยชน์ของโครงการ 
อาชีพได ้

4.1 ความส าคัญของโครงการการ
ประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย 

4.2 ประโยชน์ของโครงการการ
ประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย 

4.1 จดัใหผู้เ้รียนศึกษาเน้ือหาจากใบความรู้
เร่ือง ความส าคญัของโครงการอาชีพ 
ประโยชน์ของโครงการอาชีพ องคป์ระกอบ
ของโครงการอาชีพ แลว้จดักิจกรรมการ
สนทนาแลกเปล่ียนขอ้มูลความคิดเห็น เพื่อ

1 
 

 

 

 

 

1 
 



เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ช่ัวโมง 
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3. บอกองคป์ระกอบของโครงการอาชีพ
ได ้
4. อธิบายความหมายขององคป์ระกอบ
ของโครงการอาชีพได ้

5. อธิบายลกัษณะการเขียนโครงการท่ีดี
ตามองคป์ระกอบของโครงการอาชีพได ้

6. เขียนโครงการในแต่ละองคป์ระกอบ
ใหเ้หมาะสมและ ถูกตอ้งได ้

7. ประเมินความเหมาะสมและ
สอดคลอ้งของโครงการอาชีพได ้ 
 

4.3 องค์ประกอบของโครงการการ
ประกอบอาชีพธุรกิจขนมไทย 

4.4 การเขียนโครงการการประกอบ
อาชีพธุรกิจขนมไทย 

4.5 การประเมินความเหมาะสมและ
สอดคลอ้งของโครงการการประกอบ
อาชีพธุรกิจขนมไทย 
 

สร้างแนวคิดในการด าเนินกิจกรรมการ
เรียนรู้ 
4.2 จดัใหผู้เ้รียนศึกษาสาระขอ้มูลจากใบ
ความรู้ เร่ือง ตวัอยา่งการเขียนโครงการ
อาชีพท่ีดี เหมาะสม และถูกตอ้ง พร้อม
จดัการอภิปราย เพื่อสรุปแนวคิดเป็น
แนวทางในการเขียนโครงการอาชีพท่ีดี 
เหมาะสม และถูกตอ้ง 
4.3 จดัใหผู้เ้รียนฝึกปฏิบติั การเขียน
โครงการอาชีพ 

4.4 ก าหนดใหผู้เ้รียนฝึกปฏิบติัการประเมิน
ความเหมาะสมและสอดคลอ้งของโครง
อาชีพ 

4.5 จดัใหผู้เ้รียนปรับปรุงโครงการอาชีพ ให้
มีความเหมาะสมและถูกตอ้ง 
4.6 ก าหนดใหผู้เ้รียนเขียนโครงการอาชีพ
ของตนเอง เพื่อเสนอขอรับการสนบัสนุน

 

 



เร่ือง จุดประสงค์การเรียนรู้ เน้ือหา การจัดกระบวนการเรียนรู้ 
ช่ัวโมง 

ทฤษฏี ปฏิบัติ 
งบประมาณด าเนินงานอาชีพ และใชใ้นการ
ด าเนินการประกอบอาชีพต่อไป 

 

 

 


