
หลักสูตรการท าขนมเครปเย็น 
หลักสูตร 27 ชั่วโมง 

กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและบริการ 
 
 

1. ความเป็นมา 
ขนมเครปเย็น เป็นขนมที่มีประวัติศาสตร์ที่ยาวนาน ความจริงแล้วมีอาหารที่คล้ายคลึงใกล้เคียงกับเครป

ในทุกซีกโลก  ไม่ว่าจะเป็นแพนเค้ก นาน ปิต้า โรตี ซึ่งมีส่วนผสมของแป้ง ไข่ น้้าตาล นม เนย แตกต่างกัน  ใน
ปัจจุบัน  เครปเย็นเป็นขนมยอดฮิตของผู้ใหญ่ และเด็กที่ชื่นชอบขนมหวาน คงเป็นเพราะรสชาติ ความอร่อยที่
ผสมผสานได้อย่างลงตัว  รูปลักษณ์ชวนรับประทาน   

การประกอบอาชีพธุรกิจขนมเครปเย็น เป็นอาชีพอิสระที่สามารถสร้างรายได้ให้กับตนเองและครอบครัว
หรือท้าเป็นอาชีพเสริมรายได้ กศน.ต้าบลโคกมะขาม จึงได้จัดท้าหลักสูตรการท้าขนมเครปเย็นขึ้น เพ่ือใช้ส้าหรับ
จัดกระบวนการเรียนรู้ กลุ่มเป้าหมายผู้ที่สนใจ 

 
2. หลักการของหลักสูตร 

1. เป็นหลักสูตรที่เน้นการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานท้าที่เน้นการบูรณาการเนื้อหาสาระภาคทฤษฎี
ควบคู่ไปกับการฝึกปฏิบัติจริง  ผู้เรียนสามารถน้าความรู้และทักษะไปประกอบอาชีพได้จริงอย่างมีคุณภาพและมี
คุณธรรมจริยธรรม 

2. เป็นหลักสูตรที่เน้นการด้าเนินงานร่วมกับเครือข่าย 
 
3. จุดประสงค์ 

๑. เพ่ือให้ผู้เรียนมีความรู้และทักษะการท้าขนมเครปเย็น 
๒. เพ่ือให้ผู้เรียนสามารถน้าความรู้ไปใช้ประกอบอาชีพหรือพัฒนาอาชีพได้ 
 

4. กลุ่มเป้าหมาย 
  1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 
  2. ผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 

 
5. ระยะเวลา 
    จ้านวน 27 ชั่วโมง  วันที่....................................................................... 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



6. โครงสร้างหลักสูตร 

ที ่ เรื่อง 
จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 
เนื้อหา 

การจัดกระบวนการ
เรียนรู้ 

จ านวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1 ความรู้เบื้องต้น
เกี่ยวกับการท้า
ขนมเครปเย็น 

เพ่ือให้ผู้เรียนบอก
ชนิดของวัสดุและ
อุปกรณ์ที่ใช้ในการ
ท้าขนมเครปเย็นได้ 
 
 

ความรู้เบื้องต้น
เกี่ยวกับการท้า
ขนมเครปเย็น 
การเตรียมวัสดุ
อุปกรณ์ 
การคัดเลือกวัสดุ 

อธิบาย ขั้นตอน การ
ท้า การเตรียมและ
คัดเลือกวัสดุอุปกรณ์ 
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ที ่ เรื่อง 
จุดประสงค์การ

เรียนรู้ 
เนื้อหา 

การจัดกระบวนการ
เรียนรู้ 

จ านวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

2. การท้าขนมเครป
เย็น 
 

- เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถบอก
ส่วนผสมของการท้า
ขนมเครปเย็นได้ 
- เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถท้าขนมได้ 
- เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถบรรจุภัณฑ์
ขนมเครปเย็นได้
อย่างเหมาะสมและ
สวยงาม 
 

การท้าขนมเครป
เย็น จ้านวน 4 
ชนิด 
- ส่วนผสมของ
ขนมเครปเย็น 
-ขั้นตอนการท้า
ขนมเครปเย็น  
-การบรรจุภัณฑ์
ของขนมเครป
เย็น  

1.วิทยากรบรรยาย
และสาธิตขั้นตอนการ
ท้าขนมเครปเย็น  
-ส่วนผสมของขนม
เครปเย็น  
-ขั้นตอนการท้าขนม
เครปเย็น  
-การบรรจุภัณฑ์ขนม
เครปเย็น 
2.ให้ผู้เรียนฝึก
ปฏิบัติการท้าขนม
เครปเย็น 
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3. การบริหารจัดการ 
 

- เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถค้านวณ
ต้นทุนและการ
ก้าหนดราคาขาย
เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถแสวงหา
ตลาดในการ
จ้าหน่ายสินค้าได้ 
- เพ่ือให้ผู้เรียน
สามารถท้าบัญชีจาก
การประกอบอาชีพ
ได้ 

การบริหาร
จัดการ 
- การก้าหนด
ราคาขาย 
- การหาตลาด
เพ่ือจ้าหน่าย
สินค้า 
- ท้าบัญชีจาก
การประกอบ
อาชีพ 

1. วิทยากรบรรยาย 
- การค้านวณต้นทุน
และก้าหนดราคาขาย 
- การหาตลาดเพื่อ
จ้าหน่ายสินค้า 
- ท้าบัญชีจากการ
ประกอบอาชีพ 
2. ให้ผู้เรียนฝึก
ปฏิบัติการค้านวณ
ต้นทุน การก้าหนด
ราคาขาย และการท้า
บัญชีจากการประกอบ
อาชีพ 
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7. สื่อการเรียนรู้ 
1. ใบความรู้ 
2. วิทยากร  

 
8. การวัดผลประเมินผล 

1. ประเมินผลระหว่างเรียนจากงานที่มีคุณภาพเพียงพอ 
2. แบบประเมินผลการจัดการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพ 

 
9.การจบหลักสูตร 

๑. มีเวลาเรียนและฝึกปฏิบัติตามหลักสูตรไม่น้อยกว่า ๘๐ ร้อยละ 
2. มีผลงานผ่านการประเมินที่มีคุณภาพตามหลักเกณฑ์การท้าขนม 

 


