
แบบเขียนหลักสูตรต่อเนื่อง 
หลักสูตรการท าน  าพริกปลาร้าทรงเครื่อง  จ านวน 27 ชั่วโมง 

กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรม และการบริการ 
 

ความเป็นมา 

  การจัดการศึกษาอาชีพในปัจจุบันมีความส าคัญมากเพราะจะเป็นการพัฒนาประชากรของ

ประเทศให้มีความรู้ความสามารถและทักษะในการประกอบอาชีพ เป็นการแก้ปัญหาการว่างงานและส่งเสริม

ความเข็มแข่งให้แก่เศรษฐกิจชุมชน ซึ่งกระทรวงศึกษาธิการได้ก าหนดยุทธศาสตร์ 2555 ภายใต้กรอบเวลา 2 

ปี ที่จะพัฒนา 5 ศักยภาพของพ้ืนที่ใน 5 กลุ่มอาชีพใหม่ ให้สามารถแข่งขันได้ใน 5 ภูมิภาคหลักของโลก “รู้เขา 

รู้เรา เท่าทัน เพ่ือแข่งขันได้ในเวทีโลก“  ตลอดจนก าหนดภารกิจที่จะยกระดับการจัดการศึกษาเพ่ือเพ่ิม

ศักยภาพและขีดความสามารถ ให้ประชาชนได้มีอาชีพที่สามารถสร้างรายได้ ที่มั่นคง โดยเน้นการบูรณาการให้

สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานท าอย่างมี

คุณภาพ ทั่วถึงและเท่าเทียมกัน ประชาชนมีรายได้ม่ันคง มั่งคั่งและมีงานท าอย่างยั่งยืน มีความสามารถเชิง

การแข่งขันทั้งในระดับภูมิภาค อาเซียนและระดับสากล ซึ่งจะเป็นการจัดการศึกษาตลอดชีวิตในรูปแบบใหม่ที่

สร้างความม่ันคงให้แก่ประปาชนและประเทศชาติ 

               สภาพสังคมในปัจจุบันมนุษย์เราได้รับผลกระทบจากการเปลี่ยนแปลงในด้านต่างๆ เช่นด้าน

เศรษฐกิจ การเมือง สังคมและสิ่งแวดล้อมเป็นอย่างมาก ประชากรเพ่ิมข้ึนเรื่อยๆแต่ทรัพยากรมีน้อยลง จึงมี

ความจ าเป็นต้องใช้ทรัพยากรที่มีอยู่อย่างจ ากัดให้มีความคุ้มค่ายิ่งขึ้น โดยเฉพาะด้านการด ารงชีพและชีวิต

ความเป็นอยู่ของประชาชน นอกจากจะมีการประกอบอาชีพเพ่ือเป็นการเลี้ยงตัวเองและครอบครัวแล้วยังมีสิ่ง

ที่ถือว่าเป็นภาระหนักคืออาหารเพื่อบริโภคประจ าวัน จึงจ าเป็นอย่างยิ่งที่มนุษย์เราจะต้องสร้างข้ึนหรือหามา

ทดแทนโดยวิธีการต่าง ๆ เพ่ือการอยู่รอด 

               จากการส ารวจข้อมูลในต าบลปังกู อ าเภอประโคนชัย  จังหวัดบุรีรัมย์ พบว่า ในปัจจุบัน

ประชาชนส่วนใหญ่ประกอบอาชีพรับจ้างในตัวเมืองเพ่ิมข้ึน แต่ละชุมชนมีการประกอบอาชีพรับจ้างเป็นส่วน

ใหญ่ทั้งภายในและนอกท้องถิ่น ประชาชนส่วนใหญ่นิยมซื้ออาหารที่ปรุงส าเร็จมาทาน รวมถึงการจัดงาน

กิจกรรมต่างๆ ของหมู่บ้านเช่น  งานท าบุญงานประเพณี  งานแต่งงาน  งานท าบุญขึ้นบ้านใหม่ ภายในชุมชน 

ซึ่งมักจะมีการซื้อส่วนประกอบของอาหารส าเร็จรูปมาปรุงอาหาร เช่น น้ าพริกลาบ น้ าพริกตาแดง น้ าพริกปลา

ย่าง น้ าพริกปลาร้า  ท าให้มีค่าใช้จ่ายเพิ่มขึ้น ซ่ึงแต่ละหมู่บ้านก็มีวัตถุดิบที่สามารถน ามาท าน้ าพริกส าเร็จรูปได้

หลากหลาย  เช่น  พริกแห้ง ขิง ข่า ตะไคร้ ซึ่งเป็นพืชที่นิยมปลูกกันในท้องถิ่นอยู่แล้ว  สามาถน ามาใช้ในการ

สร้างอาชีพในชุมชนได้  เกิดประโยชน์แก่คนในชุมชน  และจากแบบส ารวจข้อมูลความต้องการด้านอาชีพ เพื่อ

ส่งเสริมอาชีพและการท างาน สร้างอาชีพเสริมเพ่ิมรายได้ให้กับตนเองและชุมชน และยังเป็นการประหยัดค่าใน

การจัดกิจกรรมประเพณีของชุมชน เป็นอาชีพอิสระในการท ามาหากินและสร้างรายได้ให้กับตนเอง  
 
หลักการของหลกัสูตร 

1. เป็นหลักสูตรเพ่ือส่งเสริมอาชีพและพัฒนาอาชีพที่สามารถสร้างรายได้ 
2. เป็นหลักสูตรที่ส่งเสริมให้ผู้เรียนเรียนรู้จากการลงมือปฏิบัติจริง 
3. เป็นหลักสูตรที่มีโครงสร้างยืดหยุ่นทั้งด้านสาระ เวลา และการจัดการเรียนรู้ 



4. เป็นหลักสูตรที่สามารถน าความรู้และประสบการณ์ที่ได้รับไปประยุกต์ใช้ในการประกอบอาชีพ 
5. เป็นหลักสูตรที่ส่งเสริมให้มีการเทียบโอนความรู้และประสบการณ์เข้าสู่การศึกษาขั้นพ้ืนฐาน 

. 

จุดมุ่งหมาย 

 หลักสูตรนี้ให้ความรู้และประสบการณ์เพ่ือให้ผู้จบหลักสูตรมีคุณลักษณะดังนี้ 
1. สามารถตัดสินใจเลือกประกอบอาชีพได้สอดคล้องกับศักยภาพตนเอง  ชุมชน สังคม และ

สิ่งแวดล้อมได้ 
2. มีความรู้ ความเข้าใจ และทักษะการประกอบอาชีพจ าหน่ายน้ าพริกส าเร็จรูป 
3. มีความรู้ความเข้าใจและทักษะการบริหารจัดการในอาชีพน้ าพริกส าเร็จรูปได้อย่างมีประสิทธิภาพ 
4. มีคุณธรรม จริยธรรม และจิตส านึกความรับผิดชอบต่อตนเอง ผู้อ่ืน และสังคม 
5. สามารถจัดท าโครงการประกอบอาชีพและน าสู่การปฏิบัติจริงได้ 

 เป้าหมาย    

กลุ่มเป้าหมายคือประชาชนกลุ่มเป้าหมายนอกระบบโรงเรียน 

1. ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 

2. ผู้มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 

 ระยะเวลา  

27  ชั่วโมง 

             ทฤษฎี  8  ชั่วโมง  ปฏิบัติ  19 ชั่วโมง 

 โครงสร้างหลักสูตร 
 

 

ที่ 
 

เรื่อง 
 

จุดประสงค์การเรียนรู ้
 

เนื อหา 
การจัดกระบวนการ

เรียนรู้ 
จ านวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบตั ิ
1 ช่องทางการ

ประกอบอาชีพ 
1. วิเคราะห์
ศักยภาพของข้อมูล
ตนเอง ชุมชน 
สังคม สิ่งแวดล้อม 
และขอบข่ายใน
งานอาชีพที่
เก่ียวกับการท า
น้ าพริกได ้
 

- ความเป็นไป
ได้ในการ
ประกอบอาชีพ
การน้ าพริก 
-  แหล่งเรียนรู้ 
-  การตัดสินใจ
ในการเลือก
อาชีพ 

-         - ศึกษาข้อมูล
จากเอสาร/ภูมิ
ปัญญา 

- การศึกษาดูงาน
จากแหล่งเรียนรู้ 

      - แลกเปลี่ยน
เรียนรู ้

      - ฝึกปฏิบัติจริง 
 

2 3 

2 ทักษะการประกอบ
อาชีพน้ าพริก 

2.1 ข้ันเตรียมการ
ประกอบอาชีพการ
น้ าพริก 
 
 
 
 
 

- การท าขนม 
จ านวน 5 ชนดิ 
- บรรจุภัณฑ์
น้ าพริก 
 

-     - ศึกษาข้อมูล
จากเอสาร/ภูมิ
ปัญญา 

- การศึกษาดูงาน
จากแหล่งเรียนรู้ 

      - แลกเปลี่ยน
เรียนรู ้

      - ฝึกปฏิบัติจริง 

2 10 



 
 

3 การบริหารจัดการ
ในการประกอบ
อาชีพการน้ าพริก 

3.1 การบริหาร
จัดการการน้ าพริก 
 

- การจัดการ
ตลาดในการ
ท าขนม 
- การจัดการ
ความเสี่ยง 
- การวางแผน
การด าเนินงาน 

 

     - ศึกษาข้อมูลจาก
เอสาร/ภูมิปัญญา 

- การศึกษาดูงาน
จากแหล่งเรียนรู้ 

      - แลกเปลี่ยน
เรียนรู ้

      - ฝึกปฏิบัติจริง 

1 4 

4 โครงการ
ประกอบอาชีพ
การน้ าพริก 

 4.1 ความส าคัญ
ของโครงการ
ประกอบอาชีพการ
น้ าพริก 
 

- ประโยชน์
ของโครงการ
ประกอบอาชีพ
การน้ าพริก 
- องค์ประกอบ
ในแต่ละ
องค์ประกอบ
ของอาชีพการ
น้ าพริก 
- การเขียน
โครงการการ
น้ าพริก 
- การประเมิน
ความ
เหมาะสมและ
สอดคล้องของ
โครงการการ
น้ าพริก 

     - ศึกษาข้อมูลจาก
เอสาร/ภูมิปัญญา 

- การศึกษาดูงาน
จากแหล่งเรียนรู้ 

      - แลกเปลี่ยน
เรียนรู ้

      - ฝึกปฏิบัติจริง 
 

1 4 

  

สื่อการเรียนรู ้
1.       ศึกษาเอกสาร / ใบความรู้ 
2.       ศึกษาจากแหล่งเรียนรู้ในชุมชน /วิทยากร /ภูมิปัญญาท้องถิ่น 

การวัดผลประเมินผล 

1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฎีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 

2. การประเมินผลงานการปฏิบัติระหว่างเรียนความส าเร็จของการปฏิบัติและจบหลักสูตร 

เกณฑ์การจบหลกัสูตร 

 1. มีเวลาเรียน ไม่น้อยกว่าร้อยละ 80 

      2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตร ไม่น้อยกว่าร้อยละ 60 

     3. มีผลงานการประเมินทดสอบที่มีคุณภาพตามหลักเกณฑ์การท าขนม อย่างน้อย 3 ชนิด 

 



 

หมายเหตุ  สถานศึกษาสามารถปรับเปลีย่นได้ตามความเหมาะสม 

 


