
 

 หลักสูตร การท ากุ้งจ่อม จ านวน 27 ชั่วโมง 

 
ที ่

 
             เรื่อง 

 

 
 จุดประสงค์การเรียนรู้ 

 

  
               เนื้อหา 
   

 
ทฤษฎี 

 
ปฎิบัติ 

 
จ านวน
(คน) 

 
ระยะเวลา
ด าเนินงาน 

 
วิทยากร 

1 อบรมให้ความรู้การ
ประกอบอาชีพการท ากุ้ง
จ่อม 

1.เพื่อให้ผู้เรียนบอก
ความส าคัญในการประกอบ
อาชีพได้ 
2.เพื่อให้ผู้เรียนบอกทิศ
ทางการประกอบอาชีพได้
ถูกต้อง 

1.อบรมให้ความรู้การ
ประกอบอาชีพการท ากุ้งจ่อม 
 
2.ทิศทางการประกอบอาชีพ
การท ากุ้งจ่อม 
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2 ทักษะการประกอบอาชีพ
การท ากุ้งจ่อม 

1.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถเลือก
วัตถุดิบและบอกส่วนผสมใน
การท ากุ้งจ่อมอย่างถูกหลัก
อนามัยได้ 
2.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถบอก
ขั้นตอนในการท ากุ้งจ่อมได้ 
3.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถ
วิเคราะห์งบประมาณได้อย่าง
เหมาะสม 

1.การเตรียมวัสดุอุปกรณ์และ
วัตถุดิบในการท ากุ้งจ่อม 
 
2.ขั้นตอนการท ากุ้งจ่อม 
 

3.ส่วนผสมอัตราส่วนการท า
กุ้งจ่อม 
 
4.งบประมาณการท ากุ้งจ่อม 

- 20    

3 การบริหารการจัดการ
การตลาดและการ
ประกอบอาชีพการท ากุ้ง
จ่อม 

1.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถคิด
ราคาต้นทุนในการท ากุ้งจ่อม
และหลักวิธีระยะเวลาในการ
หมักกุ้งจ่อมได ้

1.เพื่อให้ผู้เรียนสามารถคิด
ต้นทุนของการท ากุ้งจ่อมได้ 
2.เพื่อให้ผู้เรียนรู้วิธีการขาย
และการตลาดได้อย่างถูกตอ้ง 
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