
 
บันทึกข้อความ 

ส่วนราชการ  ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอห้วยราช 
ที่  ศธ0210.4222/      วันที่ ๗ ธันวาคม 2564 
เรื่อง  ขออนุมัติจัดทำหลักสูตรโครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน หลักสูตรวิชาชีพระยะสั้น รูปแบบกลุ่มสนใจ                                                         
ไม่เกิน 30 ชั่วโมง 

เรียน  ผู้อำนวยการศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอห้วยราช 

ด้วย กศน.ตำบลโคกเหล็ก  มีความประสงค์พัฒนาหลักสูตรวิชาชีพระยะสั้น ที่ใช้ในการเรียนการสอน 
เพ่ือให้ตรงตามความต้องการของกลุ่มเป้าหมายที่เข้าร่วมโครงการ ผู้เรียนสามารถนำความรู้จากรายวิชาที่เรียนไปใช้
ในชีวิตประจำวัน และนำไปประกอบอาชีพได้ 

 ในการนี้ กศน.ตำบลโคกเหล็ก  จึงขออนุมัติหลักสูตรโครงการศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน หลักสูตรวิชาชีพ
ระยะสั้น รูปแบบกลุ่มสนใจ  ไม่เกิน 30 ชั่วโมง  คือวิชาการทำน้ำพริกกากหมู จำนวน 1  กลุ่ม  ดังเอกสารที่แนบ
มาพร้อม 

 จึงเรียนมาเพ่ือโปรดพิจารณาอนุมัติ 
 

  ลงชื่อ................................................. 
 ( นางสุนทรีย์  พุทธิพงศ์ภรณ์) 

       ครู กศน.ตำบล 
 

 
                                    ลงชื่อ................................................ผู้ตรวจ 

                                 (นางสาวสุธาสินีย์  ไกรสันเทียะ) 
 ครู กศน.ตำบล 

 
 

 
       ลงชื่อ................................................ผู้ทาน 

   (นางสาวภัทรวดี  รอบแคว้น) 
                                  ครู คศ.2 

 
 

  ลงชื่อ..................................................... 
           (นางสาวณัฏฐณิชา  อินทรโสภา) 

     ผู้อำนวยการศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอห้วยราช 

 



 
 

หลักสูตรโครงการ ศูนย์ฝึกอาชีพชุมชน 
ชื่อหลักสูตรการทำน้ำพริกกากหมู (สูตร 2 ) จำนวน 6 ชั่วโมง 

กลุ่มอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 
ศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอห้วยราช   จังหวัดบุรีรัมย์ 

1.ความเป็นมา 
น้ำพริกกากหมู เป็นน้ำพริกอีกชนิดหนึ่ง ที่ได้รับความนิยมจากผู้บริโภค เนื่องจากมีรสชาติเข้มข้น จัดจ้าน

เป็นที่ถูกปากของคนไทย นิยมนำไปเป็นของฝากให้กับญาติมิตร ตามร้านขายของฝากในหลายจังหวัดจึงมีน้ำพริก
กากหมเูป็นหนึ่งในสินค้าท่ีวางจำหน่าย กศน.ตำบลโคกเหล็ก เป็นหน่วยงานภาครัฐที่มีหน้าที่จัดการศึกษานอกระบบ
และการศึกษาตามอัธยาศัย ให้กับประชาชนที่พลาดโอกาสทางการศึกษา ได้มองเห็นความสำคัญและช่องทางในการ
ขยายอาชีพการทำน้ำพริกกากหมู ให้กับประชาชนที่ต้องการมีรายได้ ประกอบกับทางกระทรวงศึกษาธิการ ได้
กำหนดนโยบายการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทำ ให้สถานศึกษาได้จัดการเรียนการสอนให้กับประชาชนเพ่ือ
เป็นทางเลือกอีกทางหนึ่งสำหรับประชาชนที่สามารถนำไปปฏิบัติได้จริงและนำไปเป็นอาชีพเพ่ิมรายได้ให้กับ
ครอบครัวและชุมชนได้ กศน.ตำบลโคกเหล็ก  จึงมีแนวคิดจัดกระบวนการเรียนการสอนหลักสูตรการทำน้ำพริกกาก
หมู ให้เป็นองค์ความรู้ แนวทาง ในการจัดการศึกษาตามนโยบายดังกล่าว ต่อไป 
 
2.หลักการของหลักสูตร 

การจัดการศึกษาเพ่ือการพัฒนาอาชีพการทำน้ำพริกกากหม ูกำหนดหลักการไว้ดังนี้ 
๑. เป็นหลักสูตรที่เน้นการบูรณาการให้สอดคล้องกับศักยภาพด้านต่างๆ ห้าด้าน ได้แก่ ศักยภาพของ

ทรัพยากรธรรมชาติในแต่ละพ้ืนที่ ศักยภาพของพ้ืนที่ตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและทำเลที่ตั้งของ
แต่ละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนะธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแต่ละพ้ืนที่และศักยภาพของทรัพยากร
มนุษย์ในแต่ละพ้ืนที่ 

๒. มุ่งพัฒนาคนไทยให้ได้รับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอย่างมีคุณภาพทั่วถึงและเท่าเทียม
กันสามารถสร้างรายได้ที่มั่นคง และเป็นบุคคลที่มีวินัยเปี่ยมไปด้วยคุณธรรม จริยธรรม มีจิตสำนึกความรับผิดชอบ
ต่อตนเอง ผู้อ่ืน และสังคม 

๓. ส่งเสริมให้มีความร่วมมือในการดำเนินงานการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทำร่วมกับภาคีเครือข่าย 
๔. เน้นการฝึกปฏิบัติจริงเพ่ือให้ผู้เรียนเกิดความรู้ ความเข้าใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพได้ให้เกิด

รายได้ทีม่ั่นคง มั่งคั่ง และยั่งยืนในอาชีพ 
 

3.จุดมุ่งหมาย 
 ๑. เพื่อให้ผู้เรียนมีความรู้ ความเข้าใจ และฝึกทักษะการทำน้ำพริกกากหมู พร้อมทั้งวิธีแปรรูปให้เป็น
ผลิตภัณฑ์ สร้างรายได้ให้แก่ตนเองและชุมชน 

๒. เพื่อให้ผู้เรียนสามารถจัดทำโครงการประกอบอาชีพ ซึ่งส่งผลให้มองเห็นช่องทางและตัดสินใจประกอบ
อาชีพการทำน้ำพริกกากหมู ที่สอดคล้องกับศักยภาพตนเอง ชุมชน และสิ่งแวดล้อม จนสามารถสร้างรายได้ที่มั่นคง
ได้ 
 
 
 



4.กลุ่มเป้าหมาย 
 1. ประชาชนทั่วไป ผู้ที่ไม่มีอาชีพ 
 2. ประชาชนผู้ที่มีอาชีพและต้องการพัฒนาอาชีพ 

5.ระยะเวลาเรียนตลอดหลักสูตร  จำนวน 6 ชั่วโมง แบ่งเป็น 
 1. ภาคทฤษฎีจำนวน  1  ชัว่โมง 
 2. ภาคปฏิบัติจำนวน  5  ชั่วโมง 

6.โครงสร้างหลักสูตร 
ที ่ เรื่อง จุดประสงค์การเรียนรู้ เนื้อหา การจัด 

กระบวนการ
เรียนรู้ 

จำนวนชั่วโมง 
ทฤษฎี ปฏิบัติ 

1 ช่องทางการประกอบ
อาชีพ การทำน้ำพริก
กากหมู 

-ความสำคัญของการ
ประกอบอาชีพ การทำ
น้ำพริกกากหมู 
- ความเป็นไปได้ในการ 
ประกอบ อาชีพการทำ
น้ำพริกกากหมู 
- แหล่งเรียนรู้  
-การตัดสินใจในการ
เลือกอาชีพ 
การทำน้ำพริกกากหมู 

- ความสำคัญในการ
ประกอบ อาชีพ การ
ทำน้ำพริกกากหมู 
– ความรู้เบื้องต้น
เกี่ยวกับการทำ อาชีพ
การทำน้ำพริกกากหมู 
-ความต้องการของ
ตลาด  
-การใช้แรงงาน  
- การจัดหาวัสดุ
อุปกรณ ์ 
-การเลือกทำเลที่ตั้ง 
 - แหล่งเรียนรู้ 
- ทิศทางการประกอบ
อาชีพการทำน้ำพริก
กากหมู 

วิทยากรนำเสนอ
ข้อมูลความสำคัญ 
ความ เป็นไปได้
ใน การทำน้ำพริก
กากหมู 
ผลิตภัณฑ์  
ในแหล่งเรียนรู้
และทิศทางการ  
โดยคำนึงถึงความ
เหมาะสมการทำ
น้ำพริกกากหมู 

1  

2 
 
 
 

ทักษะการประกอบ 
อาชีพการ การทำ
น้ำพริกกากหมู 
 
ขั้นตอนการปฏิบัติ 

- ขั้นเตรียมการประกอบ 
อาชีพการทำน้ำพริกกาก
หมู 
- ขั้นตอนการนำมาแปร
รูปแบบ  
ชนิดต่างๆได้ 
 - ขั้นตอนการเก็บรักษา
เพ่ือ  
การจำหน่ายหรือบริโภค 
การทำน้ำพริกกากหมู 

- ขั้นเตรียมการ
ประกอบการทำน้ำพริก
กากหมู 
- สถานที่/พื้นท่ี 
 - การเตรียมวัสดุ 
-ความรู้ที่เก่ียวข้องใน 
การ ประกอบอาชีพ
การการทำน้ำพริกกาก
หมู 
 

-ขั้นตอนการนำมาแปร
รูปเป็น รูปแบบชนิด

วิทยากรอธิบาย
เนื้อหาตามลำดับ
ขั้นตอน พร้อม 
สาธิต และให้
ผู้เรียนฝึกปฏิบัติ
จริง การทำ
น้ำพริกกากหมู 
 
 

 2 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



ต่างๆได้  
- การการทำน้ำพริก
กากหมู 
-บรรจุผลิตภัณฑ์ 

- ขั้นตอนการเก็บรักษา
เพ่ือการ  
จำหน่ายหรือบริโภค 

3 
 
 
 

- การบริหารจัดการ
ในการ ประกอบ
ประกอบอาชีพการ
ทำน้ำพริกกากหมู 

- การบริหารจัดการการ
ทำน้ำพริกกากหมู 
-การจัดการตลาดในการ 
การทำน้ำพริกกากหมู 
-การวางแผนการ
ดำเนินงาน 
การทำน้ำพริกกากหมู 

- การบริหารการทำ
น้ำพริกกากหมู 
- การจัดการควบคุม 
คุณภาพใน การทำ
น้ำพริกกากหมู 
 - การลดต้นทุนในการ
ทำน้ำพริกกากหมู 
– การวางแผนการผลิต 
 
- การจัดการตลาดใน
การทำน้ำพริกกากหมู 
 - ข้อมูลความต้องการ 
ของลูกคา้  
- การกระจายผลิต 
ภัณฑ์แปรรูป ไปสู่
ผู้บริโภค 
 - การวางแผน
การตลาด 
 - การออกแบบบรรจุ 
ภัณฑ์  
-การวางแผนการ
ดำเนินงาน 

วิทยากรอธิบาย
เนื้อหาตามลำดับ 
พร้อม ยกตัวอย่าง
ของจริงสาธิตให้ดู
และให้ผู้เรียนฝึก 
ปฏิบัติเกี่ยวกับ
การควบคุม
คุณภาพการ 
คำนวณต้นทุน 
และ การ จัดการ
ตลาด 
น้ำพริกกากหมู 
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7.ส่ือ/วัสดุอุปกรณ์การเรียนรู้ 
 1. สื่อสิ่งพิมพ์ได้แก่หนังสือ ,เอกสารใบความรู้ 
 2. ภูมิปัญญาท้องถิ่น 
 3. สื่ออิเล็กทรอนิกส์ต่างๆ เช่น อินเตอร์เน็ต 
 

8. การวัดผลและประเมินผล  
          1. การประเมินความรู้ภาคทฤษฏีระหว่างเรียนและจบหลักสูตร 



9.เงื่อนไขการจบหลักสูตร 
 1. มีเวลาเรียนไม่น้อยกว่าร้อยละ 80  
 2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตรไม่น้อยกว่าร้อยละ 60  
 

10.เอกสารหลักฐานการผ่านการอบรม 
 1. หลักฐานการประเมินผล 
 2. วุฒิบัตรออกโดยสถานศึกษา 

11. การเทียบโอน  
          - 
 
 
 

       ลงชื่อ...................................................ผู้เสนอหลักสูตร 
         (นางสุนทรีย์  พุทธิพงศ์ภรณ์) 
              ครู กศน.ตำบล 

 
 
 

             ลงชื่อ...................................................ผู้เห็นชอบหลักสูตร 
                                                    (นายสรวิศ  นะรินรัมย์) 

     หัวหน้าฝ่ายงานการศึกษาต่อเนื่อง 
 
 

ความเห็นหัวหน้าสถานศึกษา 
................................................................. 
................................................................. 
................................................................ 

 
 
 

(นางสาวณัฏฐณิชา  อินทรโสภา) 
ผู้อำนวยการศูนย์การศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอห้วยรา


