
ช่ือหลักสูตรการทำน้ำพรกิตาแดง จำนวน ๓ ช่ัวโมง 
กลุมอาชีพพาณิชยกรรมและการบริการ 

ศูนยการศึกษานอกระบบและการศึกษาตามอัธยาศัยอำเภอหวยราช   จังหวัดบุรีรัมย 

1.ความเปนมา 
น้ำพริกตาแดง เปนน้ำพริกอีกชนิดหนึ่ง ท่ีไดรับความนิยมจากผูบริโภค เนื่องจากมีรสชาติเขมขน จัดจานเปนท่ี

ถูกปากของคนไทย นิยมนำไปเปนของฝากใหกับญาติมิตร ตามรานขายของฝากในหลายจังหวัดจึงมีน้ำพริกตาแดง
แมงดาเปนหนึ่งในสินคาท่ีวางจำหนาย กศน.ตำบลตาเสา เปนหนวยงานภาครัฐท่ีมีหนาท่ีจัดการศึกษานอกระบบและ
การศึกษาตามอัธยาศัย ใหกับประชาชนท่ีพลาดโอกาสทางการศึกษา ไดมองเห็นความสำคัญและชองทางในการขยาย
อาชพีการทำน้ำพริกตาแดงใหกับประชาชนท่ีตองการมีรายได ประกอบกับทางกระทรวงศึกษาธิการ ไดกำหนดนโยบาย
การจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทำ ใหสถานศึกษาไดจัดการเรียนการสอนใหกับประชาชนเพ่ือเปนทางเลือกอีกทาง
หนึ่งสำหรับประชาชนท่ีสามารถนำไปปฏิบัติไดจริงและนำไปเปนอาชีพเพ่ิมรายไดใหกับครอบครัวและชุมชนได กศน.
ตำบลสามแวง  จึงมีแนวคิดจัดกระบวนการเรียนการสอนหลักสูตรการทำน้ำพริกตาแดง ใหเปนองคความรู แนวทาง ใน
การจัดการศึกษาตามนโยบายดังกลาว ตอไป 
 
2.หลักการของหลักสูตร 

การจัดการศึกษาเพ่ือการพัฒนาอาชีพการทำน้ำพริกตาแดง กำหนดหลักการไวดังนี้ 
๑. เปนหลักสูตรท่ีเนนการบูรณาการใหสอดคลองกับศักยภาพดานตางๆ หาดาน ไดแก ศักยภาพของ

ทรัพยากรธรรมชาติในแตละพ้ืนท่ี ศักยภาพของพ้ืนท่ีตามลักษณะภูมิอากาศ ศักยภาพภูมิประเทศและทำเลท่ีตั้งของแต
ละประเทศ ศักยภาพของศิลปะ วัฒนะธรรม ประเพณี และวิถีชีวิตของแตละพ้ืนท่ีและศักยภาพของทรัพยากรมนุษยใน
แตละพ้ืนท่ี 

๒. มุงพัฒนาคนไทยใหไดรับการศึกษาเพ่ือพัฒนาอาชีพและการมีงานทำอยางมีคุณภาพท่ัวถึงและเทาเทียมกัน
สามารถสรางรายไดท่ีม่ันคง และเปนบุคคลท่ีมีวินัยเปยมไปดวยคุณธรรม จริยธรรม มีจิตสำนึกความรับผิดชอบตอ
ตนเอง ผูอ่ืน และสังคม 

๓. สงเสริมใหมีความรวมมือในการดำเนินงานการจัดการศึกษาอาชีพเพ่ือการมีงานทำรวมกับภาคีเครือขาย 
๔. เนนการฝกปฏิบัติจริงเพ่ือใหผูเรียนเกิดความรู ความเขาใจ และสามารถนำไปประกอบอาชีพไดใหเกิดรายได

ท่ีม่ันคง ม่ังค่ัง และยั่งยืนในอาชีพ 
๕. สงเสริมใหมีการเทียบโอนความรูและประสบการณเขาสูหลักสูตรการศึกษาข้ันพ้ืนฐาน พุทธศักราช ๒๕๕๑ 
 

3.จุดมุงหมาย 
 ๑. เพ่ือใหผูเรียนมีความรู ความเขาใจ และฝกทักษะการทำน้ำพริกตาแดงพรอมท้ังวิธีแปรรูปใหเปนผลิตภัณฑ 
สรางรายไดใหแกตนเองและชุมชน 

๒. เพ่ือใหผูเรียนสามารถจัดทำโครงการประกอบอาชีพ ซ่ึงสงผลใหมองเห็นชองทางและตัดสินใจประกอบ
อาชีพการทำน้ำพริกตาแดง ท่ีสอดคลองกับศักยภาพตนเอง ชุมชน และสิ่งแวดลอม จนสามารถสรางรายไดท่ีม่ันคงได 
 
 
 
 
 



4.กลุมเปาหมาย 
 1. ประชาชนท่ัวไป ผูท่ีไมมีอาชีพ 
 2. ประชาชนผูท่ีมีอาชีพและตองการพัฒนาอาชีพ 

5.ระยะเวลาเรียนตลอดหลักสูตรจำนวน  ช่ัวโมงแบงเปน 
 1. ภาคทฤษฎีจำนวน ๑.30 ชั่วโมง 
 2. ภาคปฏิบัติจำนวน 1.30 ชั่วโมง 

6.โครงสรางหลักสูตร 
ท่ี เรื่อง จุดประสงคการ

เรียนรู 
เนื้อหา การจัด 

กระบวนการเรียนรู 
จำนวนชั่วโมง 

ทฤษฎี ปฏิบัต ิ
1 ชองทางการประกอบ

อาชีพ การทำน้ำพริก
ตาแดง 

-ความสำคัญของการ
ประกอบอาชีพ การ
ทำน้ำพริกตาแดง 
- ความเปนไปไดใน
การประกอบอาชีพ
การทำน้ำพริกตาแดง 
- แหลงเรียนรู  
-การตัดสินใจในการ
เลือกอาชีพ 
การทำน้ำพริกตาแดง 
 

- ความสำคัญในการ
ประกอบ อาชีพ การ
ทำน้ำพริกตาแดง 
– ความรูเบื้องตน
เก่ียวกับการทำ 
อาชีพการทำน้ำพริก
ตาแดง 
-ความตองการของ
ตลาด  
-การใชแรงงาน 
-การจัดหาวัสดุ
อุปกรณ 
-การเลือกทำเลท่ีตั้ง 
-แหลงเรียนรู 
-ทิศทางการประกอบ
อาชีพการทำน้ำพริก
ตาแดง 

วิทยากรนำเสนอ
ขอมูลความสำคัญ 
ความ เปนไปไดใน 
การทำน้ำพริกตา
แดง ผลิตภัณฑ  
ในแหลงเรียนรูและ
ทิศทางการ  
โดยคำนึงถึงความ
เหมาะสมการทำ
น้ำพริกตาแดง 

๓๐ 
นาที 
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ทักษะการประกอบ 
อาชีพการ การทำ
น้ำพริกตาแดง 
 
ข้ันตอนการปฏิบัติ 

- ข้ันเตรียมการ
ประกอบ อาชีพการ
ทำน้ำพริกตาแดง 
- ข้ันตอนการนำมา
แปรรูปแบบ  
ชนิดตางๆได 
 - ข้ันตอนการเก็บ
รักษาเพ่ือ  
การจำหนายหรือ
บริโภค 
น้ำพริกตาแดง 

- ข้ันเตรียมการ
ประกอบการทำ
น้ำพริกตาแดง 
- สถานท่ี/พ้ืนท่ี 
 - การเตรียมวัสดุ 
-ความรูท่ีเก่ียวของใน 
การ ประกอบอาชีพ
การการทำน้ำพริกตา
แดง 
-ข้ันตอนการนำมา
แปรรูปเปน รูปแบบ
ชนิดตางๆได  

วิทยากรอธิบาย
เนื้อหาตามลำดับ
ข้ันตอน พรอม 
สาธิต และใหผูเรียน
ฝกปฏิบัติจริง การ
ทำน้ำพริกตาแดง 
 
 

  30 
 นาที  

 
 
 
 
 
 
 
 

 
1.30 
ชั่วโมง 



- การทำน้ำพริกตา
แดง 
-การบรรจุผลิตภัณฑ 
- ข้ันตอนการเก็บ
รักษาเพ่ือการ  
จำหนายหรือบริโภค 
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- การบริหารจัดการ
ในการ ประกอบ
ประกอบอาชีพการ
ทำน้ำพริกตาแดง 

- การบริหารจัดการ
การทำน้ำพริกตาแดง 

-การจัดการตลาดใน
การ การทำน้ำพริก
ตาแดง 
-การวางแผนการ
ดำเนินงาน 
การทำน้ำพริกตาแดง 
 

- การบริหารการทำ
น้ำพริกตาแดง 
- การจัดการควบคุม 
คุณภาพใน การทำ
น้ำพริกตาแดง 
 - การลดตนทุนใน
การทำน้ำพริกตาแดง 
– การวางแผนการ
ผลิต 
- การจัดการตลาดใน
การทำน้ำพริกตาแดง 
 - ขอมูลความ
ตองการ ของลูกคา  
- การกระจายผลิต 
ภัณฑแปรรูป ไปสู
ผูบริโภค 
 - การวางแผน
การตลาด 
 - การออกแบบบรรจุ 
ภัณฑ  
-การวางแผนการ
ดำเนินงาน 

วิทยากรอธิบาย
เนื้อหาตามลำดับ 
พรอม ยกตัวอยาง
ของจริงสาธิตใหดู
และใหผูเรียนฝก 
ปฏิบัติเก่ียวกับการ
ควบคุมคุณภาพการ 
คำนวณตนทุน และ 
การ จัดการตลาด 
น้ำพริกตาแดง 

๓๐ 
นาที 

 

 รวม  ๑.30 
ช่ัวโมง 

1.30 
ช่ัวโมง 

 
7.ส่ือการเรียนรู 
 1. สื่อสิ่งพิมพ ไดแก หนังสือ ,เอกสารใบความรู 
 2. ภูมิปญญาทองถ่ิน 
 3. สื่ออิเล็กทรอนิกสตาง ๆ เชน อินเตอรเน็ต 

8. การวัดผลและประเมินผล  
          1. การประเมินความรูภาคทฤษฏีระหวางเรียนและจบหลักสูตร 

 



9.การจบหลักสูตร 
 1. มีเวลาเรียนไมนอยกวารอยละ 80  
 2. มีผลการประเมินตลอดหลักสูตรไมนอยกวารอยละ 60  

10.เอกสารหลักฐานการผานการอบรม 
 1. หลักฐานการประเมินผล 
 
 


